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Varias generaciones han trabajado con el mismo objetivo: elaborar los mejores productos 
ibéricos del mundo. La tradición se ha mantenido hasta nuestros días gracias a preservar 
oficios especializados a partir de los conocimientos heredados de los años. 
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Hemos construido sobre un entorno perfecto una red de instalaciones para llevar a cabo el proceso completo 
de transformación del cerdo ibérico ECOLÓGICO, Todo el ciclo desde su sacrificio hasta la elaboración final del 
producto. 

Instalaciones diseñadas para la elaboración de nuestros productos con un marcado carácter artesanal, Estamos 
muy orgullosos de poder elaborar entre las practicas heredadas de la tradición artesanal y un gran desarrollo 
tecnológico nuestros jamones y embutidos ECOLÓGICOS.

ENTORNO
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Sostenible

RAZA

ECOLÓGICO

01

03

Comprometidos con el medio ambiente y con el desarrollo sostenible de todo el ciclo de cria y elabo-
ración en nuestras instalaciones que garantizan un optima gestion de todos nuestros recursos desde 
la dehesa hasta nuestra fábrica. De NUESTRAS 700 hectáreas,  disponemos DE zonas en regeneración. 
Reforestamos con especies autóctonas, para conservar el bosque y preservar la continuidad de las 
dehesas.

Somos productores del cerdo ibérico ECOLÓGICO, fábricantes y distribuidores.
Productos ibéricos a partir de una base genética única creada en nuestras propias fincas.
RAZA IbéricA EcológicA con alimentación suplementada con cereales y leguminosas CON certificación 
ecológica.

Todo nuestro sistemaS Y OPERATIVAS de producción, desde el manejo de la tierra, la crianza de los ani-
males y la elaboración de los productos es de producción TOTALMENTE ecológica CERTIFICADA. Somos 
exclusivamente productores ecológicos DEL CERDO IBÉRICO.
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4BELLOTA 100%
JA

M
ÓN

REF 8965

Nuestro jamón de Bel-
lota 100% Raza Ibérica 
ECOLÓGICO procedente 
únicamente de cerdos 
ibéricos de pura raza, 
criados en libertad por 
nuestros ganaderos en 
la Dehesa y alimentados 
exclusivamente con 
bellotas y pastos 
naturales durante la 
época de montanera. 
Su elaboración es 
puramente artesanal.



5 BELLOTA 100%
PA

LE
TA

PALETA de Bellota 100% 
Raza Ibérica ECOLÓGICA   
ELABORADO A PARTIR DEU-
NA maduración lenta y 
prolongada en NUESTRAS 
bodegas naturales, para 
conseguir un producto 
de máxima calidad, con 
un sabor y aroma únicos. 
fuente de proteínas y 
contiene un alto nivel de 
ácido oleico, CONVIRTIEN-
DOLO EN UN PRODUCTO 
SALUDABLE EN LA DIETA 
MEDITERRÁNEA.

REF 8966



6BELLOTA 100%
LO

M
O

Los lomos DE BELLOTA 
100% IBÉRICOS son otras 
de nuestras especiali-
dades. Elaborados con 
cerdos de bellota 100% 
ibéricos criados en 
libertad en nuestras 
dehesas. Elaboración 
artesanal con la receta 
antigua de las matanzas 
tradicionales. El vetea-
do de su carne le aporta 
un aroma, textura y 
jugosidad extraordi-
narios. 

REF 8967REF 8966
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8BELLOTA 50%
JA

M
ÓN

El jamón de bellota 50% 
ibérico ECOLÓGICO NATURAK 
es la máxima expresión del 
sabor DE BELLOTA. producto 
gourmet con una person-
alidad única, cuya calidad 
homogénea es muy valorada 
por grandes profesionales 
de la alta cocina. Su valor 
se fundamenta en la esen-
cia de la dehesa unido a la 
maestría de unas manos 
expertas dedicadas en 
cuerpo y alma al cuidado de 
un producto artesano.

REF 8968



9 BELLOTA 50%
PA

LE
TA

La paleta de bellota 
50% ibérica ECOLÓGICA 
NATURAK, desvela un 
variado abanico de mati-
ces en su aroma y sabor, 
que van entre el cálido 
y suave, pero marcado y 
persistente. Estas car-
acterísticas organolép-
ticas únicas se refinan a 
lo largo de su dilatada 
maduración natural 
en bodegas NATURALES, 
PRODUCTO ELABORADO 
TRADICIONALMENTE

REF 8969



10BELLOTA 50%
LO

M
O

Lomo de bellota ibérico 
ECOÑLÓGICO 50% raza 
ibérica NATURAK. parte 
noble del cerdo ibérico 
de bellota, criado suelto 
por el campo y alimen-
tado con bellotas.
Es uno de los embutidos 
más apreciados de la 
gastronomía española, 
su fino veteado, AROMAS 
Y DELICADA SENSACIÓN EN 
BOCA es característico 
del auténtico ibérico de 
bellota NATURAK.

REF 8970REF 8969
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12CEBO DE CAMPO 
JA

M
ÓN

Jamón de cebo de campo 
Ibérico 50% raza ibérica. 
ELABORADOS A PARTIR DE 
cerdos ibéricos cuidadosa-
mente SELECIONADOS Y 
criados en libertad con 
una exquisita alimentación 
ABASE DE PIENSOS ECOLOGÍ-
COS Y PASTOS. Con un tiempo 
de curación estimado entre 
28 y 36 meses, en nuestro 
secadero totalmente natu-
ral que le aporta un aroma 
intenso y característico DE 
LOS IBÉRICO CEBO DE CAMPO.

REF 8971



13 CEBO DE CAMPO 
PA

LE
TA

Paleta de cebo de campo 
Ibérica ECOLÓGICA. provi-
enen de cerdos de raza 
ibérica criados EN SEMI-
LIBERTAD, con aliment-
ación a base de piensos 
de cereales ECOLÓGICOS 
Y PASTOS NATURALES, PAL-
ETAS con el punto justo 
de salinidad y con una 
curación completamente 
natural, conseguimos 
unas propiedades dis-
tintivas apreciables en 
su aroma y sabor.

REF 8978



14CEBO DE CAMPO 
LO

M
O

Tras un proceso de 
curación artesanal 
y natural, superior a 
cinco meses en secadero, 
la mezcla de la carne 
y el aliño adquieren el 
olor, el color, el gusto y 
la textura correspondi-
ente al lomo de CEBO DE 
CAMPO ibérico ECOLÓGICO.
El resultado es un 
embutido señorial con 
la grasa VETEADA; una 
textura compacta y 
uniforme.

REF 8979REF 8978



15

 C E B O  I B É R I C O  E C O



16CEBO IBÉRICO
LO

M
O

Lomo de cebo ibérico 
ECOLÓGICO. producto elab-
orado con la parte más 
nobles del cerdo ibérico. 
sabroso y suave.Una vez 
salado y adobado con el 
exquisito pimentón de la 
Vera, cada lomo entero es 
embuchado uno a uno en 
tripa natural para posteri-
ormente ser curado lenta-
mente en secadero durante 
más de CUATRO meses.
El buen hacer de  UNA 
tradición centenaria.

REF 8981
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